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Salumi Campani- Una selezione di salumi che
racconta la tradizione italiana, realizzati con carni p

scelte e lavorazioni attente che rispettano tempi e

metodi artigianali. Dalla stagionatura lenta che ps
esalta profumi e consistenze, fino allequilibrio tra w v mhw
parte magra e grassa, ogni prodotto esprime gusto

pieno, autenticita e qualita costante. Ideali per

antipasti, taglieri e preparazioni gastronomiche, o o (4
questi salumi portano in tavola sapori genuini,
capaci di valorizzare sia le occasioni quotidiane sia

i momenti conviviali piti importanti.
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“TRADIZIONI

SALAME NAPOLI PAESANO

STAGIONA-| PESO | PEZZIPER | STATO | CONF.PER
CODICE TURA | MEDIO | CONF. FISICO CRT CONF | SHEF LIFE
; V0730 MEDIA | 800 GR 4 INTERO 3 ATP 120 GG
L
¥ V0905 ALTA 800 GR 1 INTERO 10 SV 120 GG
V1020 ALTA 800 GR INTERO 20 SFUSO
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'H‘RADIZ[ NI SOPPRESSATA
STAGIONA| PESO | PEZZIPER | STATO | CONF.PER
CODICE TURA | MEDIO | CONF. FISICO CRT CONF | SHEF LIFE
\‘ V0917 ALTA 400 GR INTERO 20 SFUSO
\ V0915 MEDIA | 400 GR 4 INTERO 3 ATP 120 GG
V0911 ALTA 400 GR 1 INTERO 10 SV 120 GG
%\
STAGIONA| PESO | PEZZIPER | STATO | CONF.PER
CODIGE TURA | MEDIO | CONF. FISICO CRT CONF | SHEF LIFE
V0727 MEDIA 350 GR 4 INTERO 3 ATP 120 GG
V0141 ALTA 350 GR 1 INTERO 10 SV 120 GG
V1021 ALTA 350 GR INTERO 20 SFUSO
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TRADIZIONI SALSICCIA CURVA CASERECCIA
5 CON FINOCCHIETTO

STAGIONA| PESO | PEZZIPER | STATO | CONF.PER
CODICE TURA | MEDIO | CONF. FISICO CRT CONF | SHEF LIFE

V0910 MEDIA | 340 GR 4 INTERO 3 ATP 120 GG
V1022 ALTA | 340 GR 1 INTERO 10 SV 120 GG
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TRADIZIONI

SALSICCIA CURVA DOLCE

STAGIONA| PESO | PEZZIPER| STATO | CONF.PER
CODICE TURA | MEDIO | CONF. FISICO CRT CONF | SHEF LIFE
V0732 MEDIA | 340 GR 4 INTERO 3 ATP | 120 GG
V0145 ALTA | 340GR 1 INTERO 10 sV 120 GG
STAGIONA| PESO | PEZZIPER | STATO | CONF.PER
CODICE TURA | MEDIO | CONF. FISICO CRT CONF | SHEF LIFE
V0908 MEDIA | 340 GR 4 INTERO 3 ATP | 120 GG
V0906 ALTA | 340GR 1 INTERO 10 sV 120 GG
STAGIONA| PESO | PEZZIPER| STATO | CONF.PER
CODICE TURA | MEDIO | CONF. FISICO CRT CONF | SHEFLIFE
V0708 MEDIA | 40GR 30 INTERO 3 ATP | 120 GG
V0125 ALTA | 40GR 6 INTERO 10 sV 120 GG
STAGIONA| PESO | PEZZIPER|  STATO | CONF.PER
CODICE TURA | MEDIO | CONF. FISICO CRT CONF | SHEF LIFE
V0709 MEDIA | 40GR 30 INTERO 3 ATP | 120 GG
V0126 ALTA | 40GR 6 INTERO 10 sV 120 GG
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SALAME BASTONE DOLCE

STAGIONA] PESO | PEZIPER | STATO | CONF.PER
CODICE TURA | MEDIO | CONF. FISICO CRT CONF | SHEFLIFE
V0901 ALTA 1KG 2 INTERO 6 SV 120 GG
V0902 ALTA 500 GR 172 MEZZ0 10 SV 120 GG

SALAME BASTONE PICCANTE

STAGIONA] PESO | PEZZIPER| STATO | CONF.PER
CODICE TURA | MEDIO | CONF. FISICO CRT CONF | SHEF LIFE
V0707 ALTA 1 KG 2 INTERO 6 SV 120 GG
V0903 ALTA 500 GR 1/2 MEZZ0 10 SV 120 GG

SALAME UNGHERESE

STAGIONA- ~ PESO [ PEZZIPER [ STATO [ CONE.PER [ coe | ser Lire

CODICE TURA | MEDIO | CONF. FISICO
V1049 ALTA | 1KG 12 MEZZ0 10 SV | 12066
V1048 ALTA | 2KG 1 INTERO 5 SV | 12066

SALAME MILANESE

cooee IS 55 [ 7| W | O | oow [ swrue

V0142 ALTA 1KG 1/2 MEZZ0 10 SV 120 GG

V0728 ALTA 2 KG 1 INTERO 5 SV 120 GG
NDUJA

coore [T (55 | TR SRy | ™| cow [ serue

V1051 1KG 1/2 MEZZ0 10 SV 120 GG

V1050 2 KG 1 INTERO 5 SV 120 GG
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SALAME NAPOLI CLASSICO

covce | SIS [AGW] geso [ PR [COEPER [ cow | swerure
V0729 INTERO ALTA 1,2 KG 1 6 sV 120 GG
V0904 MEZZ0 ALTA 600 GR 1/2 12 sV 120 GG
V1023 INTERO ALTA 1,2 KG 6 SFUSO
SPIANATA CALABRA DOLCE

conce[ShgoWR] 7eso [ PEZEER | e [COMERER | cour | serure
V0918 ALTA 2,2 KG INTERO 6 SFUSO

V0919 ALTA 2,2 KG 1 INTERO 6 SV 120 GG
V0920 ALTA 1,1 KG 1/2 MEZZ0 12 SV 120 GG

SPIANATA CALABRA PICCANTE

il A e

V0921 ALTA 2,2 KG INTERO 6 SFUSO

V0922 ALTA 2,2 KG 1 INTERO 6 SV 120 GG

V0923 ALTA 1,1 KG 1/2 MEZZ0 12 SV 120 GG
CUBETTATO MISTO SALUMI

cooee [0 (50 [ PR | SR | V™| oow [ s

V0715 350 GR CUBETTI 10 SV 120 GG

V0132 5KG CUBETTI 2 SV 120 GG
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Stagionati SALUMI

CAMPANI

PANCETTA ARROTOLATA
DOLCE

conce [STAGEN] pese [ PR ero [ COMEPER | coue | s ure
V0721 MEDIA 2,5 KG 1 INTERO 6 ATP 120 GG
V0136 ALTA 1 KG 1/2 TRANCIO 12 SV 120 GG
V1031 ALTA 2,5 KG INTERO 6 SFUSO
PANCETTA ARROTOLATA
PICCANTE
conce [STGN] pese | PR eio | COMPER [ coue | suerure
V0723 MEDIA 2,5 KG 1 INTERO 6 ATP 120 GG
V0138 ALTA 1KG 1/2 TRANCIO 12 SV 120 GG
V1033 ALTA 2,5 KG INTERO 6 SEUSO
PANCETTA ARROTOLATA
PEPATA
conce[STAGEN peso [ Pz sro [ COMERER [ coue [ s ure
V0722 MEDIA 2,5 KG 1 INTERO 6 ATP 120 GG
V0137 ALTA 1KG 1/2 TRANCIO 12 sV 120 GG
V1032 ALTA 2,5 KG INTERO 6 SFUSO

PANCETTA ARROTOLATA
ALLORO

conce [STAgEN] pese [ PR e [ COMEPER [ coue | serure
V0720 ALTA 2,5 KG INTERO 6 SFUSO

V1030 ALTA 1 KG 1/2 TRANCIO 12 SV 120 GG
V1029 MEDIA 2,5 KG 1 INTERO 6 SV 120 GG
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Stagionati

SALUMI

CAMPANI

PANCETTA RUSTICA

- / conce [SAgEN] pese | Pz staro [ COMEPER [ coue | sverure
— A V0724 ALTA | 15K6 1 MEZZA 4 SV | 12066
/}"""%_
_
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PANCETTA TESA DOLCE
conce[SAGENA] pEso, [PEZRER [ sTAT0 [ COMERER | cour | s ure
V0725 ALTA 3KG INTERO 3 SFUSO
V0140 ALTA 1,5 KG 172 MEZZ0 6 SV 120 GG
V0139 ALTA 350 GR 1 TRANCIO 10 SV 120 GG
PANCETTA TESA PICCANTE
conce RG] peso, [PZREER | gto [ COWEEER | oue | swrure
V1037 MEDIA 3KG INTERO 3 SFUSO
V1038 ALTA 1,5 KG 1/2 MEZZ0 6 SV 120 GG
V1039 ALTA 350 GR 1 TRANCIO 10 SV 120 GG

BACON

PANCETTA TESA AFFUMICATA

conce[STAGEN] pese TPEZIEER | ento [ CONERER [ coue | s ure
V1040 MEDIA 3KG INTERO 3 SFUSO

V1041 MEDIA 1,5 KG 1/2 MEZz0 6 SV 120 GG
V1042 MEDIA | 350 GR 1 TRANCIO 10 sV 120 GG

CUBETTATO PANCETTA

conce [STAgN] pese | ez staro [ COMEPER [ coue | serure
Vo714 350 GR CUBETTI 10 SV 120 GG
V0131 5 KG CUBETTI 2 SV 120 GG
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SALUMI

CAMPANI

GUANCIALE

conice  |STAGIONA-  FESO | PEZZIFER e CONF.PER | CONF | SHEF LIFE
V0716 ALTA 1,2 KG INTERO 6 SFUSO
V0133 ALTA 1,2KG 6 INTERO 6 SV 120 GG
V1027 ALTA 350 GR 1 TRANCIO 10 SV 120 GG
LARDO DI COLONNATA
conce [TAGW] fE0 | PREER | SO | OFR | cow | serure
Vo717 ALTA 4 KG 1 INTERO 2 SV 120 GG
V0134 ALTA 350 GR 1 TRANCIO 10 SV 120 GG
CAPOCOLLO DOLCE
cooce TGO pEso. [ PeERpER | g0 [ OOPER oo | s
V0930 ALTA 1,8 KG INTERO 5 SFUSO
V0710 ALTA 1,8 KG 1 INTERO 5 SV 120 GG
V0127 ALTA 500 GR 1/2 TRANCIO 10 SV 120 GG
CAPOCOLLO PICCANTE
copice  [STASIONA]  FESO | PRZAIRER STato CONFEPER | CONF | SHEF LIFE
V1043 ALTA 1,8 KG INTERO 5 SFUSO
V1044 ALTA 1,8 KG 1 INTERO 5 sV 120 GG
V1045 ALTA 500 GR 1/2 TRANCIO 10 SV 120 GG
LONZINO STAGIONATO
cooce [T [0 [ | S [ O | cow | swerure
V0718 MEDIA 2,5 KG 1 INTERO 4 SV 120 GG
V0135 ALTA 1,5 KG 1 TRANCIO 8 SV 120 GG
V1028 ALTA 2,5 KG INTERO 4 SFUSO
LONZINO LARDELLATO
covce TR 7250 [ FEEER | g | GOLFER | o | serure
V0719 MEDIA 2,5 KG 1 INTERO 8 SV 120 GG
V1035 ALTA | 0,400 GR 1 TRANCIO 4 SV 120 GG
V1034 ALTA 2,5 KG INTERO 4 SFUSO




Cotti tradizionali Sgufm

CAMPANI

CICCIOLI FROLLI

PESO PEZZI PER STATO CONF. PER
CODICE COTTURA | nEDIO CONF. FISICO CRT CONF | SHEFLIFE
Vo711 1,5 KG 1 INTERA 4 SV 120 GG
V0129 300 GR 1/8 SPICCHIO 10 SV 120 GG
PESO PEZZ| PER STATO CONF. PER
CODICE COTTURA | vEDIO CONF. FISICO CRT CONF | SHEF LIFE
Vo712 3,5 KG 1/4 SPICCHIO 2 SV 120 GG
V0130 300 GR PEZZ0 FETTA 10 SV 120 GG
PESO PEZZI PER STATO CONF. PER
CODICE COTTURA|  vERIO CONF. FISICO CRT CONF | SHEF LIFE
Vo713 3KG 1 INTERO 2 SV 120 GG
V1046 1,5 KG 172 MEZZ0 4 SV 120 GG
PESO PEZZI PER STATO CONF. PER
CODICE COTTURA | vEDIO CONF. FISICO CRT CONF | SHEF LIFE
V0726 4 KG 1 TRANCIO 2 SV 120 GG
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SALUMI

CAMPANI

Padovanese Carni
Via San Rocco n. 5
84016 Pagani (SA)

info@padovanesecarni.com
www.padovanesecarni.com



